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GFPT บริิหารจััดการผลกระทบต่่อผู้้�มีีส่่วนได้้เสีียตลอดห่่วงโซ่่คุุณค่่าการผลิิตเนื้้�อไก่่แบบครบวงจร (Fully Vertical Integrated Chicken Production) ครอบคลุมกระบวนการแปรรููปเนื้้�อไก่่ ฟาร์์มเลี้้�ยงไก่่ และการผลิิตอาหารสัตว์ บริิษััทฯ 
ผสานแนวคิิดด้้านเศรษฐกิิจ สัังคม และสิ่่�งแวดล้้อม เพื่่�อส่่งมอบผลิิตภััณฑ์์ไก่่คุุณภาพระดัับพรีีเมีียมและปลอดภััย ที่่�ตอบสนองความต้้องการของลููกค้้า สร้้างความไว้้วางใจ และเสริิมรากฐานความยั่่�งยืืนในระยะยาว

การเชืือดไก่่ (Slaughtering)

การตััดแต่่งช้ิ้�นส่่วน (Cutting and Deboning)

การแปรรููปไก่่ปรุุงสุุก (Food Processing) 

การกระจายสิินค้้า (Distribution) 

การตลาดและการขาย (Marketing & Sales)

ลููกค้้า/ผู้้�บริิโภค (Customers/Consumers)

โรงงานผลิิตอาหารสััตว์ (Feed Mills) 

•	 คััดเลืือกวััตถุุดิิบอาหารสัตัว์จากแหล่่งที่่�มีคีวามยั่่�งยืืน
•	 ใช้้วัตถุดิุิบที่่�ผ่า่นการรับรองและปราศจาก�การทำำ�ลายป่่า
•	 พัฒันาอาหารสููตรที่่�มีปีระสิทิธิภิาพและส่ง่เสริิมสุขภาพไก่่ 
•	 ลดการปล่่อยก๊๊าซเรืือนกระจก จััดการของเสียี  

และนำำ�เทคโนโลยีีการผลิิตที่่�สะอาดมาใช้้

•	 ใช้้ระบบการเชืือดที่่�สอดคล้้องกัับหลัักจริยิธรรม 
มาตรฐานฮาลาล และสวัสดิภาพสัตว์

•	 ลดการใช้้น้ำำ�ในกระบวนการผลิิตและติิดตั้้�งระบบ
บำำ�บัดน้ำำ�เสียีที่่�มีปีระสิทิธิภิาพ

•	 บริิหารจััดการของเสียีและผลพลอยได้้อย่า่ง
เหมาะสม เพื่่�อการใช้ป้ระโยชน์ส์ููงสุดุ

•	 การตัดแต่่งชิ้้�นส่ว่นไก่่ตามคำำ�สั่่�งซื้้�อ (Customized Orders) 
เพ่ื่�อลดของเสียี

•	 ใช้้เครื่่�องจัักรและเทคโนโลยีีทัันสมัยัที่่�เพิ่่�มความแม่น่ยำำ�และ
ประสิิทธิภิาพ

•	 ควบคุุมอุณหภููมิอิย่า่งเคร่ง่ครัดั เพื่่�อรักัษาความสดใหม่่

•	 มีกีารควบคุมุกระบวนการผลิิตตามมาตรฐานความปลอดภััย
อาหารระดัับสากล (GMP, HACCP และ ISO)

•	 ใช้้เทคโนโลยีกีารปรุุงสุกุขั้้�นสููง และใช้้เทคโนโลยีลี้ำำ�สมัยัใน
การผลิิตผลิิตภััณฑ์์หลากหลาย เพื่่�อรักัษาคุณุภาพ�และรสชาติิ

บรรจุุภััณฑ์์ (Packaging)

•	 การปรัับปรุุงบรรจุภััณฑ์์ เช่น่ บรรจุภััณฑ์์ 
ที่่�ลดการใช้้พลาสติก

•	 พัฒันาบรรจุภััณฑ์์ที่่�สามารถยืืดอายุุ 
การเก็็บรักัษา (Shelf Life Extension)  
เพ่ื่�อลดการเสีียของอาหาร

•	 ใช้้บรรจุภััณฑ์์ที่่�โปร่ง่ใสและให้้ข้้อมููล 
ที่่�ชัดัเจนเกี่่�ยวกัับส่ว่นประกอบ 
และแหล่่งที่่�มา

•	 จััดส่ง่สิินค้้าผ่า่นระบบโลจิิสติกส์�์ที่่�ทัันสมัย เพื่่�อให้้สินค้้าถึึงมืือลููกค้้า
อย่า่งสดใหม่แ่ละตรงเวลา

•	 มีีการควบคุุมอุณหภููมิในระหว่่าง�การจััดส่ง่ เพ่ื่�อลดการเสื่่�อม 
สภาพ�ของผลิิตภััณฑ์์

•	 ตลาดต่่างประเทศ: ส่ง่ออกผลิิตภััณฑ์์ไปยััง
ประเทศสำำ�คัญ เช่น่ ญี่่�ปุ่่�น สหภาพยุโรป สหราช
อาณาจัักร และจีีน โดยเน้้นการผลิิตที่่�ตอบโจทย์์
ความต้้องการเฉพาะของตลาดแต่่ละแห่ง่

•	 ตลาดในประเทศ: ส่ง่มอบผลิิตภััณฑ์์ที่่�หลาก
หลายในห้้างค้้าปลีีกชั้้�นนำำ� และช่อ่งทางออนไลน์์

•	 สินิค้้าที่่�มีีคุุณภาพดี ถููกหลัักโภชนาการ มีีความ
ปลอดภััยทางอาหาร ได้้มาตรฐานสากล

•	 ส่ง่เสริิมผลิิตภััณฑ์์ที่่�ตอบโจทย์แ์นวโน้้มสุขุภาพ  
เช่น่ อาหารไขมันัต่ำำ� แคลอรี่่�ต่ำำ�

•	 ช่อ่งทางการรับัข้้อเสนอแนะและการปรัับปรุุง
ผลิิตภััณฑ์์ตามความคิดเห็น็ของลููกค้้า/ผู้้�บริิโภค 
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การจััดการผลกระทบต่่อผู้้�มีีส่่วนได้้เสีียในห่่วงโซ่่คุุณค่่าของธุรุกิิจ

1

ฟาร์ม์ไก่่เนื้้�อ  (Broiler Farms)

•	 การทำำ�ฟาร์์มอย่า่งยั่่�งยืืน และความรับผิดิชอบ
•	 การเลี้้�ยงไก่่ตามหลัักสวัสดิภาพสัตัว์ (Animal Welfare)
•	 การปรัับสภาพแวดล้้อมที่่�ดีี (Enrichment)  

เพื่่�อส่ง่เสริมิความเป็็นอยู่่�ที่่�ดีีของไก่่
•	 มาตรการความปลอดภััยทางชีีวภาพที่่�เข้้มงวด  

(Strict Biosecurity) เพ่ื่�อป้อ้งกัันโรคระบาด
•	 การจััดการของเสีียจากฟาร์์มอย่า่งมีปีระสิทิธิภิาพ
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ชิ้นส่วนไก่
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